KLARSTEIN

Pressemitteilung
Mit Klarsteins Chateaubriand wird Raclette zu einem abwechslungsreichen Genuss-Erlebnis

Berlin, 28.01.2016

Der Chateaubriand Raclette-Grill von Klarstein macht den Raclette-Abend zu einem gemiitlichen Dinner
voller kulinarischer Vielfalt. Kreativ belegte Raclette-Pfannchen, frisch gegrilltes Fleisch oder Gemise und
aromatische Spiefie - mit dem Chateaubriand bedeutet Raclette geselliger Genuss. Der Chateaubriand ist
in drei Varianten erhdltlich: mit Naturstein- und Grillplatte, mit durchgdngiger Granitplatte oder mit
antihaftbeschichteter Grillplatte. Jede Variante ist mit acht Pfannchen ausgestattet, die jeweils zu viert
nebeneinander angeordnet sind, wobei der Raclette-Grill nach oben hin grofizligig konzipiert ist. So kénnen
die Pfannchen nach Herzenslust belegt werden, denn Raclette lebt von der Zutatenvielfalt: Zucchini,
Paprika, Pilze, Tomaten, Fleisch, Fisch - erlaubt ist, was schmeckt. Raclette-Kase rundet mit seinen
vollmundigen Geschmacksnuancen jede Kreation ab.

Nicht nur beim Gemise gilt: Gegrillt, schmeckt's besonders aromatisch. Praktisch, dass sich die Grillplatten
des Chateaubriand optimal zum gesunden Grillen von Gemiise, Fleisch oder Fisch eignet. Naturstein hat die
Eigenschaft, Hitze besonders gleichmaflig zu verteilen und zu speichern. Gemiise und Co werden dadurch
schonend gegrillt, sodass wichtige Nahrstoffe und Vitamine in der Rohkost enthalten bleiben. Die Grillplatte
heizt sich innerhalb kirzester Zeit auf und erlaubt dank der Antihaftbeschichtung fettarmen Grillgenuss. Die
handlichen Platten lassen sich herausnehmen und eréffnen dadurch die Mdglichkeit, leckere Spiefie mit
Fleisch oder Gemiise zu kreieren und in den daftir vorgesehenen Spief3kerben zu grillen.

Die Bereiche unter den Raclette-Féachern eignen sich bestens, um den Inhalt der Pfannchen bei niedriger
Hitze zu Garen oder leere Pfannchen warm zu halten. Dank der stufenlosen Hitzeregelung des 1200-Watt-
Grills kann der Chateaubriand optimal auf die Raclette-, Grill oder Spiefifunktion eingestellt werden. Mithilfe
der seitlichen Holzgriffe kann der Raclette-Grill gefahrenlos bewegt werden, bevor er vollstandig abgekiihlt
ist. Sowohl die Grillplatte als auch der Zwischenboden sind herausnehmbar, was die Reinigung um einiges
erleichtert.

Klarstein steht fur innovative, qualitativ hochwertige Produkte mit unverkennbarem Design. Mit seiner
geometrischen Form in Schwarz erweitert der moderne Chateaubriand Raclette-Grill mit nattrlichen
Holzgriffen das breite Produktsortiment von Klarstein um ein effizientes Klichengert.

Der Chateaubriand Raclette-Grill ist online Gber www klarstein.com und www.elektronik-star.de/Klarstein-
Shop erhiltlich. Weitere Infos unter www klarstein.com oder info@klarstein.com.
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DIE WILHTIOSTEN FEATURES Auf EINEN BLIck:

Q000000

ArtNr.: 10022265: Natursteinplatte (24x18 cm) und Grill-Platte (24 x 18 cm)
ArtNr.: 10022266: Natursteinplatte (24x37,5 cm)

ArtNr.: 10022267: Grillplatte (24x37,5 cm) mit Antihaftbeschichtung

starke 1200 Watt Leistung

stufenlos regelbare Hitze

Ruhezone zum Warmhalten des Raclette-Kase

inkl. 8 antihaftbeschichtete Pfannchen und 8 Schaschlik-Spiefien

DIE ETOLENSLHAFTEN:

Q00 000

seitliche Griffe aus Holz

Einkerbungen fiir Schashlik-Spief3e

Antihaftbeschichtung auf Pfannchen, Zwischenboden und Grillplatte (Antihaftbeschichtung auf
Grillplatte nicht bei Artikel 10022266)

Drehregler zur Hitzeregulierung

rote Signal-Lampe neben dem Drehregler

Gummififde fir einen festen Stand

Stromversorgung: 220-240 V, 50/60 Hz

Mafle: ca. 54,5 x 16,5 x 26 cm (BxHXxT)

Kabelldnge: 1 m

Gewicht: ArtNr.: 10022265: 6 kg; ArtNr.: 10022266: 8 kg; ArtNr.: 10022267: 4,5 kg

Preis: ArtNr.: 10022265: 49,89 €; ArtNr.: 10022266: 58,89 €; ArtNr.: 10022267: 48,89€
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